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Variedades:
100% Verdejo

Viticultura:

La superficie de vifiedo controlada es de 2.100 hectareas
aportadas por unos 300 proveedores de uva.

La mayor concentracién de vifiedos se registra en los
municipios de Rueda, Serrada y La Seca en la provincia
de Valladolid y en la zona limitrofe de la provincia de
Segovia.

El vifiedo se encuentra a una altitud entre 700 y 850
metros sobre el nivel del mar.

Los suelos mas caracteristicos son los “cascajos”: suelos
pardos, pedregosos con buena aireacién y drenaje.

La formacién tradicional ha sido el vaso, mientras que en
los dltimos afios todas las nuevas plantaciones se
realizan en espaldera.

Vinificacién:

Vendimia nocturna mecanica en las formaciones en
espalderay diurna manual en los vasos.

Recepcion de uva en tolva, despalillado-estrujado,
maceracion pelicular en prensa de 2-4h y posterior
prensado. Desfangados estaticos y por flotacién,
fermentacién alcohdlica a baja temperatura (14°C) con
levaduras seleccionadas.
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Trasiego y permanencia con lias finas en suspension
durante al menos 2 meses. Es un vino joven, por lo que
no tiene envejecimiento en barrica. Tratamientos finales
para asegurar una optima estabilidad y presentacion.

Analitica:
Alcohol: 12,5% vol.

Nota de cata:

Vino muy intenso en nariz, con notas citricas y de fruta
blanca y leves matices herbaceos (hinojo). En boca es
amplio y sabroso, con el final amargo caracteristico de
la variedad Verdejo.

Maridaje:
Este vino blanco armoniza perfectamente con tapas,
arroces, ensaladas, pescados y pastas.

El consejo del endlogo:
La temperatura de consumo aconsejada para este vino

es entre 8 y 10°C. No recomendamaos servirlo
demasiado frio, pues no se apreciarian correctamente
sus caracteristicas sensoriales.
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